Vivafil
Bodrum Mandalinasa

S

Yeni fikirleriniz icin giivenil

ir ortaginiz



Bodrum’un muhtesem mandalina lezzeti
simdi Vivafil dolgu grubumuzda

Ozellikleri 0

e Mikemmel pismeye dayaniklilik J ?\\fw / ‘

e Genis uygulama alani U (

e Donmaya ve ¢oziinmeye dayaniklilik : ib

« Parlak ve canli renk PN
« Bodrum’un muhtesem mandalina lezzeti~ //7 ( Th

« Yiiksek meyve orani 4 B /‘> \

e Her urtinde standart kalite K -

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz



Bodrum Mandalinah
Cheesecake

Taban

Tegral Satin Moist Chocolate Cake 1000 g
Yumurta 400 ¢
Yag 400¢
Su 225 ¢
Hazirlanisi

Tim malzemeler 3 dk orta hizda ciurpilir.
180-200°C’de 30-45 dk pisirilir. Hazirlanan kek
soguduktan sonra ufalanir.

Cheesecake Baz

Deli Cheesecake 600¢g
Vivafil Bodrum Mandalinasi 150 ¢
Hazirlanisi

Biitiin malzemeler karistirilip cheesecake bazi
hazirlanir.

Cheesecake Yapilhisi

Cemberin alt tabanina konulan kekin iizerine
hazirlanan cheesecake bazi konulur. 170°C’de 60
dk pisirilir. Hazirlanan cheesecake Vivafil Bodrum
Mandalinasi ile dekore edilir.




Bodrum Mandalinah
\/errine

Taban

Tegral Satin Moist Chocolate Cake 1000 g

Yumurta 400 ¢
Yag 4008
Su 2258
Hazirlanisi

Tim malzemeler 3 dk orta hizda cirpilir.
180-200°C’de 30-45 dk pisirilir. Hazirlanan kek
soguduktan sonra ufalanir. 90 gr kek, 25 gr eritilmis
tereyagi ile iyice karigtirilir.

Mus

Festipak 200¢
Vivafil Bodrum Mandalinasi 100¢g
Belcolade Blanc Selection 130¢
Hazirlanisi

Festipak, Vivafil Bodrum Mandalinasi ile kaynatilir
daha sonra beyaz cikolata ilave edilip mus hazirlanir.

Verrine Yapihsi

Verrine bardaklarinin altina ufalanmis moist kek konulur.
Uzerine Vivafil Bodrum Mandalinasi sikilir. Daha sonra
izerine hazirlanan mus konulup istege gore dekore edilir.
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' Trilece

Taban
Tegral Trilece 1000 g
Yumurta 500¢g
Yag 100¢g
Su 200 ¢
Hazirlanisi
4 : Yag haric tiim malzemeler yiiksek hizda 5 dk cirpilir,
- e . daha sonra orta devire alinip yag ilave edilir ve 1 dk
" ! daha ¢irpilir. 180-200°C’de 25-30 dk pisirilir.
Sos
Whippak 1500 ¢
Siit 1500 ¢
Vivafil Bodrum Mandalinasi 2508
Hazirlanisi

Tiim malzemeler karigtirilir.

Krema
Chantyvit 100¢g
Su 150 ¢
Vivafil Bodrum Mandalinasi 150¢
Hazirlanisi

Tiim malzemeler mikserde 3 dk ¢irpilir.

Trilece Yapihisi

Hazirlanan trilece keki sos ile 1slatilir. Daha sonra iizeri
krema ile dekore edilir.




Bodrum Mandalinah
Ekler

Ekler

Tegral Clara Ultra 1000 g
Su(50°C) 1720 g
Swviyag 450 ¢
Hazirlanigi

Tegral Clara Ultra ve su yiiksek hizda 3 dakika
karistirilir, sivi yag eklenerek 2 dakika daha
karistirma islemine devam edilir. Metal tava {izerine
yildiz ya da diiz uc¢ kullanilarak dokiiliir. 165°C’de
kiiciik ebatlar 30 dk biiyiik ebatlar 45-50 dk pisirilir.

Krema
Cremyvit 400¢
Su 1000 g
Chantypak 2008
Vivafil Bodrum Mandalinasi 2508
Hazirlanisi

T{im malzemeler mikserde 4 dk ¢irpilir.

Cikolatah Sos

Coverfil beyaz 500¢
Vivafil Bodrum Mandalinasi 150 ¢
Brillo sade 100 g
Hazirlanisi

Tiim malzemeler mikserde 3 dk cirpilir.

Ekler Yapilis

Hazirlanan eklerin i¢i krema ile doldurup tizeri
cikolatal1 sos ile dekore edilir.



- Bodrum Mandalinah
Kurabiye

Kurabiye

Festipak 100¢g
Un 1000 g
Pudra sekeri 150 g
Yumurta sarist 6 adet
Sivi yag 50¢
Margarin 500 ¢
Yapilis1

Tiim malzemeler yogurulur. Dolapta 10 dk dinlendirilen
hamur 20-22 gr yuvarlanip merdane ile acilir. Icerisine
Vivafil Bodrum Mandalinast konulup sekil verilir.
180°C’de 18 dk pisirilir.




Bodrum Mandalina
Dolgulu Cheesecake

Taban

Tegral Patacrout 470¢g
Tereyagi 200¢
Yumurta 50¢g
Kakao 308
Hazirlanisi

Biitiin malzemeler mikserde palet yardimiyla yogurulur,
1,5 cm kalinliginda tepsiye acilir. 180 °C firinda 20-25 dk
pisirilir. Soguduktan sonra ezilerek toz haline getirilir.
200 gr ezilmis Patacrout alinir, 40 gr tereyag eritilir,

25 gr siizme bal ilave edilir, {icli beraber karistirilir.
Istenilen cember boyutunda 5 cm yiikseklikte olacak
sekilde cemberin tabanina bastirilarak konur.

Cheesecake Baz

Deli Cheesecake 1000 g
Vivafil Bodrum Mandalinasi 150 ¢
Hazirlanigi

Cemberin %50’si Deli Cheesecake ile diiz bir sekilde
doldurulur. Vivafil Bodrum Mandalinasi stkma torbasi
yardimiyla cheesecake’in ortasina kenarlari 1,5 cm

bos kalacak sekilde dairesel olarak sikilir. Uzerine Deli
cheesecake torba yardimiyla cember boyutuna kadar
sikilir spatula yardimiyla {izeri diizeltilir. 150 °C firinda
50-60 dakika pisirilir. Ortamda soguduktan sonra

+5 dolapta 1 gece dinlendirilir.

Dekorasyon

Vivafil Bodrum Mandalinasi

Carat Coverlux Bitter

Brillo Sade

Dolaptan alinan cheescake’in lizerine spatula yardimiyla
Vivafil Bodrum Mandalinasi siiriiliir. Tekrar spatula
yardimiyla Brillo Sade jole ince sekilde kaplanir. Carat
Coverlux bitter eritilir, istege gore sekillendirilir ve
dekore edilir.



