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Del1 Cheesecake

Cheesecake yapiminda kullanilan pismeye hazir baz.

Asamalar

1. Kekin hazirlams

2. Cheesecake hazirlanis

N . . . . o N . . 3. Yapihst
Tlketiciler, 6zglin yemek tariflerinin tadina ve yeni yiyecek kultlrlerinin essiz g
deneyimlerine bayithyor. Deli Cheesecake 1le popller bir diunya lezzeti olan I il R
cheesecake yapmamn yanmnda bir cok farkh receteler de gelistirebilisiniz.
Kek
............................................................................................................................................................ 1 Tegral Satin Cream Cake Havuclu 600 Gr
2 Butlin yumurta 250 gr
3 S Yag 200 gr
4 Su 200 gr
Ozellikleri Hazirams:
. BUtun malzemeler mikserde 3 dk kanstinhip
O =
V' %40 Peynir oran LOX60 tepsiye dokillerek 180 °C 18 dk pisirilir.
V' Kullanima hazir
V' Farkh recete alternatiflen -
v Donmaya, cozinmeye, pismeye dayanikli T T
Cheesecake
1 Deli Cheesecake 1 kg
2 Havuc rendesi 40 gr
Hazirlamsi
Deli Cheesecake wve havuc rendesi (suyu
sikilms) kanstinhip tepsilere 2 cm kahnhdinda
acilarak 150 C'de 40 dk pisirilir. Daha sonra
hazirlanan Urtin -18 C'de dondurulur.
Yapihsi

Hazirlanan havuclu kekler minik yuvarlak kopat yardima ile kesilir. Daha
sonra iki kek arasina gene kopatlarla kesilmis cheesecakeler yerlestirilip

istenilen sekilde dekore edilir.




Cupcak
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Whoopie Pie Fransa
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Muffin
Cake Pop
ABD ABD ﬁ Swiss Roll Celebration Cake  Carrot Cake
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- eesecake .
=TT ABD .
Red Velvet Cake 6 - g
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Macaron B
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A Marble Cake Black Forest Cake
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Paris-Brest

Quatre-Quarts
Fransa

Moelleux  Aeed o e T R e
Fransa Sachertorte

Avusturya

Chiffon Cake
Japonya

Pastel Tres Leches
Meksika
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Dlnyanin farkh yerlerinde farkh
lezzetler deneme sansi...

Tlketiciler eskiye gore yeni \-F
lezzetlere, tatlara ve yeme

aliskanhklarnna daha fazla aciklar.
Farkh Urlinleri denemek istiyorlar.

Dustntn ki siz de dlinyanin en 1y
kekini kendilerine sunuyorsunuz

Diinya kekleri konsepti ile;

V' Pazar trendlerini sizlerle paylasiyoruz.

V' Tezgahlanmza farkh kekler, konseptler sunmanizda yardimcer oluyoruz.

V' Puratos kalitesi ve kullamma hazir urtnlerle dinya trendlerini kolayhkla
raflanmza tasimanizi saghyoruz.

Dinyann farkh yerlerine erismek artik daha kolay

Yeni teknoloji ve internet sayesinde bircok bilgiye erisim simdi cok daha kolay,
tlketiciler son gelismelerden cok daha hizlh haberdar olabiliyorlar ama bu
farklihklan kendi Ulkelerinde cogu zaman deneme firsatim yakalayamiyorlar,

Tegral Waffle

Tegral Satin
Cream Cake Havuclu

Tegral Clara




Ramazana Ozel Trilece Ramazana Ozel Pide

Ramazan, zengin sofralan, mis gibi sicacik pideleri, tathlan ve essiz paylasimlanyla 11 ayin Ramazan ayinin vazgecilmezi pideler artik daha citir daha lezzetli. 1‘/‘0’,{' WM Rd[adfdk
sultamdir. Ancak Ramazan ayinda beslenme diizenimiz de ciddi sekilde degismektedir. Bu nedenle O-tentic Durum, pidelere dogal eksi hamurun muhtesem lezzetini katiyor.
oruc tutarken dengeli ve saghkh beslenmeye 6zen gosterilmelidir. A¢ kalinan uzun bir gliniin

ardindan ozellikle hafif ve sindirimi yormayan tathlann tercih edilmesi cok onemlidir.

Tegral Trilece siitlli ve hafif bir tath olmasi nedeniyle iftar sofralanmn saghkh ve lezzetli tathsidir. Ramazan Pide Tarifleri
Ac kalinan gliniin ardindan sindirimi yormaz, kan sekerini dengeler. Ideal sos tutma 6zelligi ile her
zaman kivamini koruyan Tegral Trilece, Ramazan ayi boyunca is yogunlugunuzda size yardimci

olacak hem lezzetli hem saghkh essiz bir tathdir. Ramazan Pidesi 0-teatic Duruim
Un 1000 g 0-tfentic Duryim /ow/eéerm wnewdl (¢
oy 7009 AU komyamkva/aéa uzuu Siire
Trilece tarifleri = o faze kaluasu saglyyor. Boylece
3 Rawazau pideleri hew lozzetiyle
S O-tentic Durum 409 few gthr gttr yapuuyla iftar
= el odor! Guillui Trilece Kekin ha 2"'[“ uft: sofralaruc ziyafere dsuigtiriyor.
Sosu ww@ /(d/ﬂ' ’ Tegral Trilece 10009 Y44 harie Hiw walzeweler
S s00g ulkserde yikeek heda 5 dakika _ : T
) Kargturdir. Orfa devire alup yag Pide Serbeti Serbetls pide '
Sw1yag e e oAl e Al A ikt Tereyad 2009 Rawazauda tatl sevealerd
Su 2009 gargtuidr: 1002 C frruda 25-30 Eintle g 509 guu/z«aa/zk. Serbetli pide ie
dakika pigiriliv (ftar wfm{artmza ézzk'[a'm
tadluda bir lezzet getiriqoruz.
Sos Trilece sosu hazwlant:
Whippak 10009 Bitiiu walzewelor karuhrilarak Tamih Ramazan Pidesi
T 10004 hazirlanau trilece sosu Kekin Un 1000g ™ Tahil ve tohumlarla pidenin
Gzerine dokilir. Hazulanan - 5005 lezzetini harmanlayan Softgrain
GUl suyu 60-80g . . oy Multigrain icerisindeki ytiksek 1if, . L
W ﬂf‘ﬂk le dekore edilir Tuz 14 vitamin ve minerallerle kan sekerini Ramazan Pidesinin
9 dengeler, uzun siireli tokluk hissi ta r1hges1
O-tentic Durum 40g verir. Pidenin tazeligini uzun siire
Softgrain Multigrain 150 g ]korugarak tadina doyulmaz saghikh P1den‘1.n bir tiri olan I,Qamazan pidesinin
Trilece ezzetler sunar. 15. ylizyilda Istanbul’da yapiimaya
. ) ' ‘3_5; baslandig1 dustiniilmektedir. Yapimi ve
Tegral Trilece 1000¢ 52;1:ahr?;]tr:ji:]fr:;ﬂzeme]er mikserde oL pisirilmesi oldukca zor olan pideler icin
Yumurta 5004 yiliksek izda 5 dakika kanstinhr. Orta ﬁn]ndta ]h(;m;rlliar d;enetn ;)zell ust:]art
Swiyag 100 ¢ devire alinip yag ilave edilir ve 1 dakika y 7 cesit canstinhird. _9 usu.g a, tady (_]' grar ciar
daha kanstinir. 180° C finnda 25-30 Yuksek e B yapisiyla qu OZ_E] bir yere _Sc'h]p olan
Su 2009 dqkika pisirilir. lif mineral Ramazan pidesi, sahur ve iftar sofralarinin
glinimiizde de vazgecilmezidir.
Sos Trilece sosu hazirlamst: %59
Biitlin malzemeler kanstinlarak hazirlanan Tam tahil
Whippak 1000 g trilece sosu kekin iizerine dokiiliir.
Sijt 1000 g Hazirlanan trilece Brillo Karamel veya

Brillo Frambuaz ile dekore edilir.
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O-tentic’li Razaman Pidesi

Ramazan ayinin vazgecilmezi pide icin Puratos, eski zamanlann damak tadint glinimuz
teknolojisiyle birlestiren ‘O-tentic Durum’ ile yeni receteler gelistirdi. Bu Urlinle dogal
mayalanma yontemleriyle yapilmis ekmeklerin yapisina ve tadina ulasmak mumkun.

o * 2 ‘
1 CUVAL UN 1 CUVAL ICIN 2KG
_ELENEREK O-tentic PURATOS

MIKSERE ALINIR ILAVE EDILIR
Ao Yy Ao Yy

| 3 |

Peki O-tentic’li pide yapmak zor mu? lyi haber, cevap ashinda cok kolay. Sadece dikkat
edilmesi gereken bazi1 onemli parametreler var.

1 CUVAL ICIN
700 GRAM
TUZ iLAVE EDILIR

Kesinlikle Ticari
Maya Eklenmemelidir.

Kesinlikle Katki
Eklenmemelidir.

.
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HAMURLAR YOGURULMUS

MINIMUM 250 GRAM .
BEZE SEKLINDE HAMURUN SICAKLIGI

KESILIR 26-28°C OLMALIDIR
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11 DK YAVAS, 1 QUVAL CiN
+12 DK HIZLI DEVIRDE +40 LT SU ILAVE
YOGURULUR EDILIR
\_ ) \. y
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a. UN TIPINE GORE YOGURMA SURESI a. EKSIMAYASIZ HAMURA GORE CUVAL

DEGISKENLIK GOSTEREBILIR BASI 2-3 LITRE DAHA FAZLA SU ILAVE EDILIR
b. HER UN TIPINE GORE SU KALDIRMA MIKTARI
DEGISKENLIK GOSTERIR
e Y Y Y
_ o MAYALANAN @
90-120 DAKIKA HAMURLARA $EKIL HAMURLAR FIRINA
MAYALANDIRILIR VERILIR VE TIRNAK GIRER
ATILIR.
. S . S . S
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a. ORTAM SICAKLIGINA GORE SURE DEGISEBILIR
b. UN TiPINE GORE SURE DEGISEBILIR

a. HER FIRIN TiPINE GORE PISIRME SURESI VE SICAKLIGI DEGISKENLIK GOSTERIR
b. TABAN FIRINLARDA ORTALAMA 220-240 °C’ DE

12-13 DAKIKA PISIRME YAPILIR
c. DONER FIRINLARDA ORTALAMA 250-300 °C’ DE

12-13 DAKIKA PISIRME YAPILIR



Teknik seminerler, tadimlar, konsept . Isihtiyaclanmza, Uretim sdrecinize,

gelistirme ve recetelerle her zaman ekipmammiza ve bitmis Urunlerinize
miisterilerimizin yanindayiz : - uyarlanms yuksek kaliteli, yenilikci

hammaddeler Uretiyoruz.

Kalite
Teknik
Destek

Coziim Ortagi

D Tl ;
-~ Tuketici egilimleri, davramslar ve - Zamamnda teslimat, musteri
. tercihleriyle ilgili yaptiginmz arastirma . sikayetlerine hizlh ve etkin ¢ozim ve
- sonuclanm urtin gelistirmenize ilham . sertifikasyonlarimizla musterilerimize

. kaynagr olmasiicin musterilerimizle

. paylasiyoruz hizmette mumkemmelligi hedefliyoruz.
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