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Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz

ICINDEKILER

Degerli okuyucular,

30 yildir TUrkiye pazannda hizmet vererek, sektorin en kaliteli Urtinlerini ve en etkin
musteri hizmetlerini sunuyoruz. Islerinizi gelistirmede her zaman yaninizda olan
cozum ortagimz olmaktan mutluluk duyuyoruz.

Ekmekcilik, pastacihik ve cikolatacilik sektorlerinin lideri Puratos, 4 Subat 2020
tarihinde 100 yasina girdi. Grubun faaliyet gosterdigi 100 Ulkede gérev alan 9.500
calisan, bu ozel gunt coskuyla kutladr.

Temelleri Belcika'daki bir garajda atilan sirketimiz, pastacihk, ekmekcilik ve ¢ikolata
sektoru calisanlannin hayatlanm kolaylastirma vizyonu ile yola cikti. Glnumduzde ise
dunyamn onde gelen ham madde Ureticilerinden biri haline geldi.

Her seyden 0Once, musterilerimizin tlketicilere besleyici ve lezzeth yiyecekler
sunmalanna yardima olmak icin “glvenilir bir inovasyon ortadi” olmayi hedefliyoruz.

Sizler icin Vision dergimizin 3. sayisint hazirladik. Dergi icerigimizde Puratos'tan
haberler, Urlin bilgileri ve konsept cahsmalanmizin yamnda birbirinden lezzeth
recetelere de ulasabileceksiniz.

Dergimizin islerinizi gelistirmede faydah olmasini diliyoruz.

Saygilanmla,

Seyda Uncu
Puratos Tiirkiye - Pazarlama Direktorii

Eksi maya lansmani
Puratos, Turkiye'de eksi maya Uretimine
baslad

Ekmegin gelecegi gecmisinde sakh
Bizim lezzetlerimiz sizin damak tadimz

Tiirkiye’den Eksi Maya
Kiitiiphanesi’'ne kabul edilen
eksi mayalar

Turkigye'nin eksi mayalart koruma altinda

Eksi Maya Kiitiiphanesi
Eksi maya mirasinit koruma altina alan
kiitliphanemizi kesfedin

Sapore eksi maya
Essiz lezzette eksi mayal ekmekler
yaratma firsaty

Sapore eksi mayah
ekmek tarifleri

Eksi maya iiriin grubu

Bugday tiirlerinin atasi1 Puratos’ta
Tegral Siyez ekmekcilik miksi

Softgrain

Ekmede deger katan bol tahilh
Urtinlerimizi kesfedin

Sef robotlar
Gelisen teknolojinin sektdre getirdigi yenilik

iyilik saglhik konsepti
Vegan trend

Ambiante
Dekorasyonun dayanmimaz tathhd

Diinya trendlerini yakalayin
Teknik ekibimizle yaninzdayiz

Velvet kek kusagi
Renkli kek konseptimizi kesfedin

Ev tipi coziimler
Anne eli degmis gibi lezzetleri yakalayin

Puratos Seker Hamurlan

Hem figlre hem kaplamaya uygun
seker hamuru uretildi

Evden Pastam

Puratos butik pastacilar icin Tkg ambalajh
trtn tretimine baslad

Belcolade
Gercek Belcika cikolatasi

Puratos 100 yasinda
100. yasimizi coskuyla kutladik



EKST MAYA LANSAN

Dlinya capinda pastacihk,  ekmekcilik
ve cikolata sektorlerine kaliteli urlinler
ve coziumler sunan Puratos, Tirkiye'de
eksi maya uretimine basladi. Ekmekcilik

sektorliniin ©nde gelen isimlerinin katildigi
organizasyonda dinyada wve Tirkiye'de
gelenekten gelecedge eksi mayanmn yolculugu
lanse edildi. Organizasyonda sektoriin 6nde
gelen isimleri eksi maya hakkinda bilgilendirici
ve keyifli konusmalar yapti. Tlrkiye'de eksi
mayah ekmek konusunda gerceklestirecekleri
yatinmin mijdesini veren Puratos Tirkiye
Genel Midurl Bora Akin: “Turkiye'de Uretimine
baslayacagimiz eksi maya Urlinlerimizin
ve bunlann ardinda yatan binlerce yilhk
hikdyenin yolculugunu birlikte yapmak lzere
buradayiz. Ocak 2020 itibariyle Tlrkiye'de
eksi maya Uretimine basladik. Tirkiye'ye bu
alanda yaptigimiz yatinm gelistirmek Uzere
bu ay icinde izmir’de yeni bir eksi maya iiretim
tesisinin temellerini atacagiz. Amacimiz,
ekmek ustalannin  tiketicinin  bekledigi
geleneksel lezzette ve yliksek kalitede eksi
mayah ekmekleri Uretebilmesini saglamak.”
oldugunu belirtti. Eksi mayalh ekmegin
gelenedginden gelecegine tasidigimz bu
yolculukta Tirkiye'de ve diinyada eksi maya
gelenedi, eksi mayann dini bugln, gelecegi
ve dnemi gibi konular 6ne ¢ikti. Puratos eksi
maya elcisi Morgan Clementson tarafindan
diizenlenen workshop'ta  Puratos’'un 100.
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yasina 6zel eksi mayah ekmek yapildl. Eksi
mayah ekmek, katihmcilar tarafinda bulytk
begeni topladi. Eksi maya klitliphanecisi Karl
De Smedt(The Sourdough Librarian), eksi maya
arayisinda Turkiye'yi ziyaret edip Tilrkiye'nin
farkh illerinden 4 eksi mayayi kiitiiphanemize
kazandirmisti. Lansmanda Turkiye'den, Eksi
Maya Kiitliphanesi'ne kabul edilen 4 eksi maya
sahibinden 2'sine sertifikalan takdim edildi.

Sergi alanimizda olusturdugumuz kiitliphane
kosemizde katihimcilann, eksi maya mirasini
gururla tasidigimiz eksi maya kitliphanesi
deneyiminiyasamalarini sagladik. Lansmanda
Puratos yetkililerinin yansira eksi mayah
ekmeklerin beslenmeye etkisini ve eksi mayah
ekmek gelenegini anlatmak Uzere beslenme
ve diyetetik uzmam Prof. Dr. Sevinc Yiicecan
ve sosyolog Prof. Dr. Zafer Yenal ve konusmaci
olarak yer aldi. Programin moderatorliglini
yapan, televizyon programciligi gecmisi
olan sef Murat Bozok eksi mayal ekmekleri

Turkiye'nin  yerel lezzetleriyle eslestirdi.
Program sonunda katihmcilar finndan taze
citkan ekmekleri Murat sefin eslestirdigi yerel
lezzetlerle tatma firsati buldu. Organizasyon
sonunda 100. uyila 0©zel olarak Puratos
Tiurkiye'nin Urettigi eksi mayalarla yapilan
“100. Y11 ekmegi” katihmcilara 6zel bir kutuda
hediye edildi ve glinin sonunu bu kutuyla
olumsiuzlestirdik.

Eksi mayali glinler dileriz.




FKMEGIN GELECESH

GECMISINDE SAKLI

Dunyada bilinen eksi mayalardan mumkun
oldugunca cok toplayabilmekicin, eksi maya
arayisina cikan Eksi Maya Kutlphanecisi
Karl De Smedt1 Turkiye'nin zengin eksi
maya kulturtyle karsiladik. Turkiye'nin eksi
mayalarim muazzam kutlphanede gelecek
nesiller i¢cin saklama adina yola ¢iktik. Eksi
maydlarint - nesilden nesile tasinmasini
ve koruma altina alinmast gerektigini
vurgulayan Karl De Smedt,'Bence her
ekmedgin kendine 0zgu gulizel bir tarafi var
ama eksi maya bunu bir sonraki seviyeye
tasiyor.” diye belirtti. Normal maya ile
fermente edilen ekmedge kiyasla insanlar
icin cok daha yarah oldugunun da altim
cizdi. Bu arayis icerisinde Gumdushane,
Trabzon, Usak ve Bursa'ur ziyaret ederek
muhtesem  yerler, olaganiustl  finnlar
gezdik. Gezdigimiz bdlgelerdeki eksi maya
kultlirlerint ustalanmizdan dinleme firsat
bulduk. Eksi mayamin bulundugu cografi
bolgedeki mikrobiyotalann ozelliklerine gore
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aromalanmn degistigini, iklim kosullarnin
da dnemli oldugunu ve eksi mayanin asitlik
derecesini etkiledigini gorduk. Gittigimiz
finnlarda ekst mayah ekmeklerin  nasil
yapildidgim  deneyimleyerek esi  benzeri
olmayan pisirme tekniklerini gozlemledik.
Turkiye'deki eksi maya arayisinda finnlardan
aldigimz eksi mayalar artik eksi maya
kiituphanesinde koruma altinda.

Ekmedgin  gelecedginin  gecmisinde  sakh
olduguna 1inaniyoruz. Bu ylzden, eksi
mayanin  biyocesitliligini  koruma altina
almak ve ekmek fermantasyonu hakkinda
bilgi birikimini artirmak adina ekst maya
arayisticindeyiz. Puratos olarak olabildigince
farklh  tlrden eksi  maya toplamauy
amachyoruz. Boylece, eksi maya mirasin
canh  tutabilir ve eksi maya dinyasini
anlamaniza yardimci olabiliriz.

BIZIM LEZZETLERIMIZ, SIZIN DAMAK TADINIZ

Ekst mayah ekmekler binlerce yil boyunca
bize eslik etmistir ve mayah ekmek kadar
koklu bir tarihe sahiptir. Atalanmiz,

ekmek ve unun kanstinhp bir kenara
birakildiginda, kendi kendini fermente
etmeye basladigim ve bunun ekmek
yapiminda kullamlabilecegini kesfetmistir.
Ardindan, hamurun bir kismmnm ayirarak
bunu pisirdikleri bir sonraki ekmekte tekrar
kullanabileceklerini 6grendiler. Gercek su
ki,her seferinde belli bir eksi maya kalitesi
yakalamak hic de kolay bir is degildir. Bu
dogal fermantasyon, firncinin sahip oldugu
becerilerle beraber malzemeler (bashca un)
ve strecteki (zaman ve sicaklik) degisimleri
kontrol etme yetenegine de baghdir.

Bizim lezzetlerimiz...

Puratos, eksi mayanmin farkhh  Uretim
surecleriyle birlikte laktik asit bakteriler
ve unu kanstirarak 6 kategori dltinda
toplanabilen cok cesith lezzet profili
sunuyor.

e KREMSI: taze tereyadi, fermente siit,
krem

e KAVRUK: kizarris 1zgara, fume,
odunsu, karamel, kozde kahve

e MALT: malt surubu, malt unu

e MEYVEMSI: elma, kuru Uizim

e EKSI: Laktik, asetik

e FERMENTE: maya



_ TURKIiYE'DEN EKSi MAYA
KUTUPHANESINE KABUL EDILEN

EKSi MAYALAR

Hakan Dogan - Bursa

;

Dondii Ciimen - Usak
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Tiirkiye'nin eksi maya miras1 koruma altina alindi. Diinyanin
bircok uilkesinden eksi mayalarin gelecek nesillere tasinmasi icin
korundugu kiitiiphanede Tiirkiye’den 4 eksi maya analizler sonucu
saklanmaya deger eksi mayalar arasina girmeye hak kazand.

Hasan Kutoglu - Trabzon

Ali Bodur - Giimiishane

' Ardahan

Diyarbakir
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Eksi maya fermantasyonunu neye benzetebilirsiniz?

Bunu, peynir, yogurt ve sosis gibi fermente edilen diger her seye
benzetebilirsiniz. Tim bu Urlinlerdeki mikroorganizmalar, asit,
esterler, alkol ve CO2 lireterek eksi mayada bulunan
mikroorganizmalarla aym gorevi lstlenir. Gecen zaman, dogadaki
her seyde oldugu gibi fermantasyon sirasinda da uriiniin lezzetini ve
dokusunu degistirir. Yillanmis Uriinlerin tatlarinin daha oturmus
oldugunu ve daha lezzetli hdle geldigini de hepimiz biliriz. Bu durum
ekmek pisirme siireci igin de %100 dogru. Siire¢ ne kadar uzun
surerse, ekmek de o kadar lezzetli olur. Yani, inamimaz lezzetli bir
ekmegin en 6nemli malzemesinin zaman oldugunu sdyleyebiliriz. Bu
ylzden, eksi maya ekmek yapiminda biiylik bir gorev Uistleniyor.

Prow.

Ek$il maya neden anembdir?
Ekgi mayah ekmek tarihsel agdan
dnem tasr, clinkd gegmisi M.0. 3000

Hangi tiir ekmeklerde eksi maya kullamhr? yiMlanndaki antik Misir uygarhklanng
Eksi maya 5000 yil boyunca her tiir ekmek igin kullaniimigtir. Ancak kadar uzamr. Bnermll slmasimn bir
yaklasik 150 yil 6nce, ekmek mayasinmn finncihk sektoriine baska nedeni ise eksi mayah ekmedin,
girmesiyle birlikte finncilar artik eksi mayamn nasi yapildigim Uretiminde kullamlan tahildan daha
unutmaya basladi. Bunun nedeni, ekmek mayasi kullamlarak besleyici olmasidir. Bunun nedeni eksi
yapilan fermantasyonun daha hizh ve diizenli ilerlemesiydi. mayamn, ekmekte bulunan besin
Guinimizde hdlé eksi maya kullanan finncilar, bunu cavdar ekmedi rraddelerinin ve minerallerin serbest
hamuruna katiyorlar ¢iinkii cavdar ekmedinin, iyi dilimlenebilir bir mrakilmasing yardime olarak hazm
somun haline gelmesi igin belirli bir asit seviyesine ihtiyaci var. kolaylostirmasi ve vilcutta bunlaro
Budday ekmeklerinde ise eksi maya geleneksel ekmeklerde kullanilr. doho kolay erisiimesini saglamasidir,
Genelde bir bolgeden gelir veya bir lezzete sahiptir. Fakat hepsinden Snemlisi, eksi mayo

ekmedin aromasim ve lezzetini arttonr,
Neden bir kiitiiphaneye ihtiyac duyuluyor?
Bu kiitliphane, diinya ¢capinda bulunan bircok eksi maya tiiriiniin
gelecek yillarda hayatta kalmasinm saghyor. Eksi maya
biyocesitliligimizi koruyor ve eksi mayah pisirme siireci hakkinda
bildiklerimizi yaymamiza yardimci oluyor.

Su ana kadar kitliphanede
toplanan eksi mayalar

e Eksi mayalar Puratos tarafindan ilk defa 1989 yilinda
toplanmaya basland.

> 22 farkn ilkeden 125 eksi maya toplandr. Kiitiiphanede kag cesit eksi maya saklanabilir?

Ylzlerce, hatta belki de binlerce eksi maya saklayabiliriz burada.

A.B.D. Cin Ispanya Macaristan Tarkiye Bu kiitiiphane bilimsel biryaklagimin ve destegin sergi salonudur.
Almanya Danimarka Isvicre Meksika Yunanistan L.

Avustralya Fransa italya Peru Burada herhangi bir.sininmiz yok.

Avusturya Hollanda Japonya Portekiz

Brezilya ingiltere Kanada Singapur

> Simdiye kadar 1100°den fazla mikroorganizma susu kaydedildi.

> www.questforsourdough.com adresinde 90 llkeden gelen
1700'den fazla eksi maya kayit altina alindi.

Eks1t Maya Nedir?

Eksi maya, ekmek yapiminda kullamlan canh bir yapidir. Yapihsinda
3 malzeme kullanilir:

Ulkeden iilkeye eksi mayaya 4 ;.
verilen isimler de farklihk oy vy — j' ty l; ; :
o/ JTTTTT L

gosterir...

Fransizlar eksi mayaya "levain”
der. Italyanlar ise “lievito naturale”.

e Un Ry e e e — f Kitiiphane, kir amae glitmeyen
. Su veya 0zsu, sit, yogurt gibi sivilar "sakvaska"dir. Alman finncilan 1l hl!.- "’J bir Puratas girisimidir. Hll!!ﬂ‘l'l mi?
o ki tiir mikroorganizma: laktik asit bakterileri ve maya arasinda "Sauerteig” olarak bilinir. - Bu kltlphane, Puratos'un dodal

Bunlar hava yoluyla tasinir ve/veya ham maddelerde bulunur fermantasyon dinyasing ve
fermantasyon teknalajising katkdo
bulunma seklidir. Dahas), isimizi daha
iyi yapmamiza ve eksi maya yapimmn
www.puratos.com/centerforbreadflavour tiim yonleri fle anlamamza yardime
Puratos Ekmekgilik Merkezi oluyor. Misterilenimizin ihtiyaglanna
Priimerstrasse 42 A - 4780 Sankt Vith - Belgika - +32 (0)80 28 14 02 cevap vermek igin daha denn ve daha
ileri dlzeyde arastirmalar yapmanmz
www.questforsourdough.com konusunda bizi tesuik ediyor,

ispanya ve Hispanik uilkeler ise eksi
mayayi "masa madre" olarak
adlandinr. Bu, "ana maya"
anlamina gelir ve finncilann, bir
onceki partiden ayirdiklan az
miktarda eski hamur kullanarak
daha fazla eksi maya yaptiklan
geleneksel yontemi ifade eder.

Eksi maya, ekmege onu farkhlastiran bir lezzet verir. Eksi mayauyr
liretme seklinize gore, elde ettiginiz sonuc da farkh olacaktir. Bunun
sebebi, mikroorganizmalarin bulunduklan yere bagh olarak farkh
ozellikler tasimasidir. Bu ylizden, eksi mayanin aromasi ve lezzeti
diinyamn dért bir yaminda cesitlilik gdsterir. Ulkeden iilkeye eksi
mayaya verilen isimler de farkhilik gosterir.




Sapore Eksi Maya ile damak tadiniza
uygun ekmekler...

Sapore iiriin yelpazesinde; kullanimi kolay, siirekli kaliteli sonuglar veren ve her ¢esit hamurla birlikte kullanilabilen gok gesitli
lezzetler bulunur. Ancak her seyin otesinde, Sapore Eksi Maya size “siradan” bir lezzetten ¢cok daha fazlasini sunar:

DAMAK TADINIZ

BENZERSZ

Puratos, size 0zel
benzersiz ekmek
lezzetleri
yaratmanizda size
yardimcai olur.
Benzersiz eksi mayalar ile
Puratos sizin icin yepyeni

YAPI

Farkh esneklik ve
nem diizeylerine
sahip ekmekler
hazirlayin.
Sapore Eksi Maya ile
arzu ettiginiz

ekmek yapilanna kavusun.

LELZET

Farkl Sapore
eksi mayalanm
harmanlayarak kendi
lezzetinizi yaratin.
Dozlar ve eksi maya
kombinasyonlan ile
oynayarak Sapore’nin

MOKEMMELLIK ]

Sapore, Puratos’tan
istediginiz ve
beklediginiz kaliteyi
Sapore ekmeklerinizdeki eksiksiz olarak sunar.
otantik renkleri 6n plana Tiiketicilerinize imza

cikanr. niteliginde, sizinle
tzdeslesen ekmekler

GORUNTU
Ekmeginize daha

fazla hacim ve renk
kazandinn.

sundugu sinirsiz tat yaratin.
olanaklannmin keyfini
cikann.

bir lezzet gelistirebilir.

Malzemelerin dozlariyla

oynayin
Farkl1 Sapore cesitlerini bir
arada kullanin

Kendi imzaniz1 tagiyan
benzersiz ekmekler yaratin

Eksi maya, gelecegin ekmeginin en 6nemli malzemesidir.

FIRINCI ICIN

Eksi mayali ekmek, son birkag y1l icinde oldukca popiiler bir
hale gelmistir. Halihazirda bir¢ok firinci bu modaya uymus ve
eksi mayays, satis, yiyecek hizmeti ve gida endiistrisi gibi her

TUKETICI iCiN
S Eksi maya sayesinde bugiinlerde, ustalik 6n

Y plana ¢ikmus ve rustik tarzda yapilan ekmekler
biiyiik bir moda akimi haline gelmistir.

Bu ne anlama gelir? Ev yapimi goriinen, lezzet dolu, gelenegi alanda 6n plana cikarmaya baglamistr.

yansitan, bir oykiisii olan ve bize miras kalan ekmekler. Yapilan arastirmaya gore 2018 yilinda ABD ve Avrupa’da,

pisirilen 7 ekmekten 1'inde eksi maya bulunmaktadir.

Kaynak: Mintel 2019

“Ciz ole bu %o[wwj e kaliln,
?e(%&j[ Lnsa etmene &agéwg)wf ¢

Sapore tEksi Maya,
Damak tadina uygun essiz lezzetler yaratma firsati
Sapore Eksi Maya nedir?

Sapore Eksi Maya, fermentasyon temeline dayanir ve farkli lezzet profillerinde eksi maya
¢ozilimleri sunar. Basta ekmek ve diger unlu mamuller olmak {izere dogal, geleneksel kendine

has bir lezzet ve yap1 sunar.

e Bizim lezzetlerimiz...

LAKTIK  ASETjK

Puratos, farkl iiretim siirecleriyle birlikte laktik asit
bakterileri ve unu karistirarak sol tarafta goriilen yel
degirmeninin her bir yelpazesinde goriildiigi gibi

6 kategori altinda toplanabilen cok cesitli tatlar
tiretmektedir.

v/ FERMENTE: Maya
\/ KREMSI: Taze tereyagl, fermente siit, krem

\/ KAVRUK: Kizarmis 1zgara, fiime, odunsu,
karamel, kozde kahve

\/ MALT: Malt surubu, malt unu
v/ MEYVEMSI: Elma, kuru {iziim
v/ EKSI: Laktik, asetik

SAPORE EKSI MAYALARI
Eger geleneksel bir eksi maya istiyorsaniz, tam olarak dogru yerdesiniz. Eksi mayalarimizin asitlik orani diisiiktiir. Boylece, ekmek
tariflerinize daha fazla fermente un ekleyebilirsiniz. Sonuc olarak daha kompleks bir lezzet profili elde etmenin yani sira pismis

iirlinlerinizin tazeligi ve buna bagh saglikli goriiniimii iizerinde olumlu bir etki yaratmig olursunuz.

\/ Sapore Tempo’larimizda, tedarik zinciri kisitlamalari olmadan geleneksel bir hamur mayas: sunmak i¢in% 10 tuz eklemesiyle iiriiniin
daha uzun raf 6miirlii olmasini ve oda kosullarinda muhafaza edilebilmesini sagliyoruz.

SAPORE DAPHNE

Siyez Eksi Maya Bugday Eksi Maya

Tempo versiyonu da mevcuttur

SAPORE ORACOLO
Cavdar Eksi Maya

Tempo versiyonu da mevcuttur

SAPORE ALCINA
Bugday Eksi Maya
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EKSi MAYANIN
IZINDE...

SAPORE

A\ 4

YGRUK EKMESH -~

[cinoleteiler +Hozrlonisy

EKSI MAYALI
EKMEK TARIFLERI

Yogurma : 4dk. yavas + 12 dk. hizli devirde
Hamur Sicakligi  : 22-24°C

Softgrain Multigrain 2508 On Dinlendirme : Oda sicakliginda 15 dk.

. Kesme/Tartma : 550¢ kesilir ve yuvarlanir.

O-tentic Durum 408 AraDinlendirme : Oda sicakliginda 15 dk.

Bugday Unu 1000¢g Dekorasyon : Istege gore iizerine tam bugday unu serpilir.
Fermantasyon : 28 °C’de %80 bagil nemde 150 dk.

Su 600g - 4 S >
Pisirme : Tas tabanli firinda; buhar verilerek {ist

Tuz 48 230 °C; alt 220 °C’de 35 dk. pisirilir.

4 I

TAS FIRIN EKMESI TRABZON EKMEG( SIYEZ EKMESE FRANSIZ BAGET

O-tentic Durum 408 O-tentic Durum 408 O-tentic Durum 408

Bugday Unu 1000g Bugday Unu 5008 Bugday Unu 900g

Tuz 58 O-tentic Durum 408 Siyez Unu 500¢g Tam Bugday Unu 100¢g

Su 600g Bugday Unu 500g Tuz 59 Tuz 58
Simitlik Un 500¢ Su 550g Su 600g
Tuz 58

Su 650¢g



EKSI MAYA URUN GRUBU

Eksi maya teknolojisine dayah ekmekcilik lirtinleri, kullanim kolayhan
ve tahillardan gelen dodal icerigiyle milkemmel lezzette geleneksel
ekmeklerin yapimi icin yanimzdan ayiramayacadiniz ¢o6ziim
ortagimzdir. Eksi maya cozimleri ekmede essiz bir aroma, lezzet,
hacim ve doku kazandinr.

(Mentic

4013519 4013518 4002106 4003936
Sapore Oracolo Tempo 5 Kg Sapore Rinaldo Tempo 5 Kg O-tentic Durum 10 x 1 Kg O-tentic Durum 10Kg
Inaktif siv1 cavdar eksi maya Inaktif siu1 siyez eksi maya Durum buddayi aromah Durum buddayr aromah
Onerilen Kullanim: %15 Onerilen Kullanim: %15 _ ekmekgilik bileseni _ ekmekgilik bileseni
Onerilen Kullanim: %4 Onerilen Kullanim: %4

4111931 4111932 4100214 4100279
Softgrain Multigrain 6 Kg Softgrain Cavdar 6 Kg Sapore Othello 25 Kg Sapore Rigoletto 25 Kg
Kullanima hazir, eksi hamur ile Kullanima hazir, eksi hamur ile Eksi cavdar hamuru tozu Eksi bugday hamuru tozu
tatlandinims tam tahllar tatlandinlmis cavdar taneleri Onerilen Kullanim: %1-3 Onerilen Kullanim: %1-2
Onerilen Kullanim: %10-30 Onerilen Kullanim: %10-30

-

4015116 4007053

Eksi Mayali Durum Bugdayi Sapore Salome 10 Kg s “A‘ 1?30 10K
Ekmek Kansim 1kg Malt ilaveli sty cavdar eksi S aportz rok .°h 9
Kullamma hazir eksi mayah hamuru OW] s it qr;nuru
%100 ekmek miksi Onerilen Kullamim: %2-3 T UL Yo

Onerilen kullanim orani: %100

Puratg;é

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz
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TEGRAL SiYEZ | . TEGRAL SIYEZ

Bugday Turlerinin Atasi Siyez Artik Puratos’'ta
Bugday Turlerinin Atasi Siyez

Art]k Pu ratos’ta Dinyada sayih llkede yetisen Siyez bugdayinin yetistigi . . . .
en 6nemli bdlgelerinden bir tanesi de Tirkiye. Anadolu’nun Tegl‘a’ SlyeZ Ozelhklerl-

bilinen en eski bugday tiirli olan Siyez'in gecmisi 10 bin yil
Oncelere Mezopotamya’nin verimli topraklanna dayanir.

e farkli ekmekcilik uygulamalan icin

uygundur
\ Faydalan saymakla bitmeyen Siyez bugdayinin, ytiz yillar _ _
boyunca genetigi bozulmadan giliniimiize ulasan bir bugday Sadece su ve maya ilave edilerek kullaniir
f turd oldugu dusuntlmektedir. Pismis-yan pismis ve donuk uygulamalar

icin idealdir

Son donemlerde popiiler olan Siyez bugdayinin kullanima,
gida endistrisinde giin gectikce artmaktadir. Biz de
tuiketicilerin ihtiyacinm karsilamak adina bu Anadolu mirasim
ekmekcilik Urlin ailemize kattik.

%50 siyez bugdayi ve dogal eksi hamurdan
gelen miikemmel bir lezzet sunar

Malzemeler Hazirlams
Tegral Siyez 1000 g Kanstirma : 2 dakika Tegral Siyez su ile
- kanstinhr, sonra maya eklenir
Su 600
— 9 5 dakika yavas 6 dakika hizh
Maya - 3049 devirde kanstirma yapilir.

Hamur sicakhgr  : 25°C

On dinlendirme  : 15 dakika

Hamur gramaj : 500 - 750 gr yuvarlama yapilr.
Ara dinlendirme : 15 dakika

Son fermantasyon: 60 dakika / 28 °C / 80 % RH.
Finn sicakhag : 230°C buhar ile.

Pisme siiresi : 40 dakika
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Softgrain

Eksl hamurda pigirilerek yrmusatilon Taneler,

Lezzeh %j@&@?m -

Bircok tilkede, ekmek severlerin en 6nemli oncelikleri
lezzetli, saglikh ve taze ekmege ulasabilmek.
Puratos’'un 25 seneyi askin siiredir yuruttugi eksi
hamur teknolojisi ile bu 0©zel ekmege ulasmak
cok daha kolay. Farkli tahillar ve unlari, cok cesitli
mikroorganizmalar1 bir araya getiren ve gelismis
fermantasyon teknikleriiceren bu teknoloji sayesinde,
Puratos dogal eksi tiriin grubunu ve bu hammaddelerle
yapilan birbirinden lezzetli ekmekleri iireticilere ve
dolayisiyla tiiketicilere sunuyor.

Tiiketiciler icin, saglikli ekmek tam tahilli ekmektir,
ancak iyi tahilli ekmek yapmanin 6nemli zorluklari
vardir: Tahillarin dengelenmesi, hizli kurumalarini
onlemek, sert tanelerden kacinmak ve her tahilin
lezetini almayi saglamak. Softgrain tiim bu zorluklari,
tahillar1 dogrudan eksi maya ile pisiren patentli bir
yontem ile asti. Sonug, istiin bir tat, uzun siireli
tazelik ve miikemmel besin degerleri. Zengin lif,
mineral ve vitaminler iceren Softgrain ekmegi kemik,
dis ve kalp saghigina korumaya yardimci olur; ayrica
metabolizma ve bagisikli acisindan de destek saglar.

Softgrain Kansik Tahilh

Softgrain Karisik Tahill stu1 eksi hamur icinde pisirilmis tahil taneler:
sayesinde hamurunuzla 6zel ekmekler yaratma firsati sunar.

e Eksihamur icerisinde pisirilmis 7 tahil

e Kullanim kolaylig1 ve esnek proses
« Miikemmel i¢ yap1 ve ¢itir kabuk

e Daha uzun raf omri

Softgrain Cavdar

Softgrain Cavdar sin1 eksi hamur icinde pisirilmis cavdar taneleri
sayesinde hamurunuzla 6zel ekmekler yaratma firsati sunar.

e Eksihamuricerisinde pisirilmis cavdar taneleri
e Kullanim kolaylig1 ve esnek proses
» Miikemmel i¢ yap1 ve ¢itir kabuk

Daha uzun raf omrii




YENI TEKNOLOJI SEF ROBOTLAR

Her gecen gun yeni bir teknoloji gelistiriliyog
ve ontimuze yeni imkanlara giden sayisiz
kap1 acihiyor. Bu teknolojiler sayesinde dahd
verimli calismak, zamandan tasarruf etmek;
atik miktanm azaltmak ve yiyeceklerimizi
istede gore uyarlamak mimkun hale geliyor.

Yanmnizda cahsma arkadasimz olarak bir
robo-ascinn bulunmasina daha birkac yil
olabilir. Fakat mutfakta veya 1s yerinizde
size ydrdimcr olacak robotlar kesinhkies
yolda. Bunlar yaptigimz isi kaliteden odtf
vermedendahahizhhalletmenizisaglayacak
MUmkUn oldugunca zh ve rahat bir sekilde
hizmet almak isteyen tuketicilerin sayisi her
gecen gun arttigindan, gelecekte mzi arttinp
daha fazla kolayhk saglayacak robotlarnn
sayisinin da artmasini bekliyoruz.

Tum dinyamn mobillestigi giinimiuzde, akilh telefon
ve tabletlerdeki uygulamalarnn finncilan, pastacilan ve
cikolatacilan is yerlerinde etkilemesi son derece olasi.
Bir malzemenin son kullanma tarihi yaklastiginda
veyad bir Urtn buzdolabinda ya da dondurucuda
cok uzun sure kaldiginda sizi uyaran uygulamalar
oldugunu duslinin. Yoksa once interaktif buzdolabimz
m1 sizi bilgilendirecek? Buzdolabinizin malzemeler
eksik veya bitmek Uzere oldugunda sizi uyarmasi da
gayet muhtemel. Hatta sizin icin siparis bile verebilir.
Su an hayalini kurdugunuz her sey gelecekte mumkun
olabilir.

Puratos olarak ilerlemenin tek yolunun inovasyondan
gectigine inanmyoruz. Tuketicilerin gelecege yonelik
beklentilerini  karsilamak 1icin  toplam gelirimizin
%°2,5"1n1 Ar-Ge calismalarnna yatinyoruz.

Puratos, yeni fikirleriniz icin glvenilir ortaginiz olarak
her zaman yanmmnizda.

Vejetaryen ve vegan konseptleri giin gectikce daha yaygin hale geliyor. Giderek daha fazla sayida insan et ve
baliktaki proteinleri sebzelerden alinan proteinlerle degistirmeye calisiyor. Veganlik heniiz vejetaryenlik
kadar yaygin olmasa da, bu yagsam tarzini siirdiiren insanlarda belirgin bir artig oldu. Veganlarin diyetleri
tamamen bitki bazlidir.

Puratos’un giiclit ARGE ekibi, giin gectikce yayginlasan vegan konseptini takip eden tiiketiciler i¢in hicbir
hayvansal iiriin icermeyen vegan iiriinler gelistirdi.

Tegral Satin Cream Cake Vegan
Sade ve Kakao

Miikemmel yap1 ve lezzette, hayvansal hicbir hammadde icermeyen VEGAN kek miksi

- ST
Ambiante Lo
v £
Dekorasyonun dayaniimaz tathnan... 6?,95@“{5

Igi cekici ve giizel goriiniimlii dekorasyonlar daima tiiketicilerin dikkatini ¢ekmisgtir.
Ambiante mitkemmel lezzeti ile tiim bu dekorasyonlarin yapimi icin ideal VEGAN bitkisel santidir.



Puratos

Egitim Merkezi

Ambiante

Dekorasyonun dayaniimaz tathha... - o
Diinya trendlerini yakalayin

Bir pastay1 dekore etmek sanat ve teknigin birlesimi ile miimkiindiir, bunu ancak miikemmel bir tiriinle
yapabilirsiniz. Puratos, hayal ettiginiz en siradist dekorasyonlari yapmaniza imkan veren santiyi;
Ambiante’yi size sunuyor.

Teknik seminerler, tadimlar, konsept
gelistirme ve recetelerle her zaman

Igi cekici ve giizel goriiniimlii dekorasyonlar

daima tiiketicilerin dikkatini cekmigtir.

Ambiante mitkemmel lezzeti ile tiim bu
dekorasyonlarin yapimi icin ideal bitkisel
santidir.

Ekstra Stabilite

Calisirken uzun siire stabilitesini korur

Uygulama sonrasinda: ¢atlama olmaz,
rengi degismez, uzun siire taze kalir

Ambiante ile dekore edilmis bir kek

dolapta 5 giine kadar stabilietesini korur.

Yumusak yapisi ve hava kabarcigi
olmamasi kullanim kolaylig1 saglar

Kolaylikla renklendirilebilir

Keskin sekiller ve narin figiirler
kolaylikla yapilabilir (gicek gibi)

Vegan uygulamalar i¢in uygundur

i Ambiante

Dekorasyonun

;_d.::yam[maz tathlig...

miisterilerimizin yanindayiz.

Isletmenizi gelistirmenizde yardimer olmak istiyoruz. Yz ytize veya Covid-19
sebebiyle online yapacadgimiz etkinliklerde bir araya gelmek icin bize ulasabilirsiniz.

WWw.puratos.com.tr
puratostr@puratos.com
0216 593 0512

Alaninda uzman teknik danisman
kadromuzla, isinizi gelistirmek
icin, verdigimiz egitimlerle siz
miisterilerimizin diinya trendlerini
yakalamalarina yardimcei oluyoruz.

Farkh recetelerin uygulanchdr ve pastacihk,
ekmekcilik ve cikolata ile 1ilgili  detayh
teknik bilgilerin  verildigi seminerlerimizde,
birbirinden lezzetli, pazar trendlerine uygun
UrUnler tasarhyoruz. Sizler icin ilham kaynagn
olacak farkh recetelerle tanismanin yanindd,
uzman kadromuz tim teknik sorulanmza
cevap vererek, size uygun urtin cozumleriyle
tamsmanizi saghyor.

Maliyet avantaji saglayacak ¢oziimler

Puratos olarak kalite ve lezzetten taviz vermeden
Urtinlerinizde maliyet avantaji saglayacak Uriin yelpazemizle,
Thtiyaclanmza uygun cozimler sunuyoruz. Bu cozimler
alaninda uzman teknik damsman kadromuzla sizlerle
paylasiyoruz.

Turkiye genelinde 17 teknik damsmandan olusan bir ekiple
musterilerimize yerelve bolgesel dlizeyde egitimler veriyoruz.
Teknik damsmanlanmiz  mdusterilerimizin isletmelerinde
yasanan Urun problemlerinde destek olmaya calismanin
yaninda dinya trendleriyle ilgili bilgi paylasimlarinda ve yeni
urtin konsept tamtiminda da bulunuyorlar.



Velvet Kek Kusagn Velvet Kek Kusagn

R e ﬂ g CI I’e I’] k U E] U et ke k-| e ﬂ ﬂ tG d] I’] O b O L_-J -|-| O C CI kS-l n] Z l Velvet kek cilginlig: artarak devam etmekte. Yumusak ve kadifemsi yapisindan ismini alan

velvet kek kusagimizla kirmizi, mor, siyah, yesil ve turuncu keklerle vitrinleriniz renklenecek.
Farkli recete alternatiflerine uygun bu kek grubunda, renkler tamamen dogal meyveler, bitki
konsantrelerinden ve kakaodan elde edilmistir.

’ Fc_l_o‘&al meyv itki
konsantrelerin

kakaodan elde edilmi
renklerle yapilmis
garenk Velvet kel?
tadina

ayilacaksimz.

Tegral Satin Cream Cake
Red Velvet

Tegral Satin Cream Cake
Green Velvet

Tegral Satin Cream Cake
Orange Velvet

Uriin 6zellikleri

Donmaya ve ¢oziinmeye dayanikl
Miikemmel lezzet

Ideal gozenek

Ipeksi/kadife yumusaklikta yap1
Miikemmel renk

(Meyve, bitki konsantrelerinden ve

L .

kakaodan elde edilen renk)
V Farkli recete uygulamalarina uygun

Tegral Satin Cream Cake
Purple Velvet

/ Tegral Satin Cream Cake
j(w Dark Velvet

¢
Puratos

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz




Tuketiciler artik daha yahn
ve seffaf etiketler talep ediyor.

Tlketicilerin etiket okuma aliskanhgi giderek artiyor ve daha az e-kodu iceren yani daha yahn icerige
sahip olan urtinler tercih ediyorlar. Dogallik her gecen glin daha cok énem kazaniyor ve her 4
tiiketiciden 1’1 2025’te yiyeceklerin daha az dogal hale gelmesinden korkuyor.

Tlketiciler etiketlerde sunlan gérmek istiyor:

e Basit ve kisa icerik ifadeleri

e Anlayabilecekleri icerik bilgileri

Asadidaki sdylemlerin tliketiciler lizerinde satin almaya yonelten blylk bir etkisi var

(NAFNAC) ‘ %

YAPAY TATLANDIRICI [CERMEZ TRANS YAG KORUYUCU
YAPAY RENKLENDIRICI ICERMEZ ICERMEZ ICERMEZ

Standart icerik bilgisi

Seker, un (BUGDAY), meyue sekerlemesi ( portakal-
ayva-incir ), misir nisastasi, modifiye patates
nisastasi, PEYNIR alt1 suyu tozu (SUT), kabarticilar
(sodyum bikarbonat ( E500ii) , sodyum asit pirofosfat
( E 4500) ),emiilgator (yag asitlerinin mono- ve
digliseridlerinin laktik asit esterleri ( E 472b), yag
asitlerinin mono- ve digliseridleri (E471), sodyum
stearoyl-2-laktilat (E481)), bitkisel yag (kolza
tohumu), BUGDAY gluteni, kivam verici (ksantan gam sodyum hidrojen karbonat (E500ii), tuz, enzimler
(E415), karboksimetil seliiloz (E466 ), guar gam [BUGDAY].

(E4T2)).

Yahnlastinnlmis icerik bilgisi
Seker, BUGDAY unu, meyve sekerlemesi (%15)
(portakal, ayva, incir), piring nisastasi, BUGDAY

nisastasi, BUGDAY gluteni, peynir alt1 suyu tozu
[SUT], kabarticilar (disodyum difosfat (E450i),

Puratgé

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz

Puratos Yalin(lastiriimis) Etiketler
Ev tipi cozumler

(NAFNAC) K

YAPAY TATLANDIRICI iCERMEZ TRANS YAG KIVAM VERICI KORUYUCU
YAPAY RENKLENDIRICI iCERMEZ ICERMEZ ICERMEZ ICERMEZ

Etiketlerinizi yahnlastirmak mi istiyorsunuz?

Kek mikslerinde yahinlastinimas, ev tipi uriinlerimizi kesfedin

Tegral Satin Brownie CL Tegral Satin Cream Cake Meyveli CL
Tegral Satin Cream Cake Havuclu CL e Tegral Satin Cream Cake Sade CL
Tegral Satin Cream Cake Kakaolu CL



Puratos Seker Hamuru PUFGLOS SEKEL I

Hem figlr hem kaplama yapabileceginiz seker hamurlar

Kullanimi kolay seker hamurlar:

e Hem figlire hem kaplamaya uygun
e Piruzsuz yapi

e Muhtesem elastikiyet

» Kolay sekil alma

e Hizli kuruma

i

-,...

-i Hem plrlizsiuz kaplama hem
| birbirinden eglenceli figlrler igin
kullanim kolayhdi saglayan
seker hamurlan

4009306 4111991 4111992 4111996
Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru
Pembe 12x1Kg Mavi 12x1Kg Mor 12x1Kg Fusya 12x1Kg

4111993 4111994 4111995 4111997
Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru
San 12x1Kg Siyah 12x1Kg Kirmizi 12x1Kg Yesil 12x71Kg

4111998 4111999 4111990
Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru Puratos Seker Hamuru
Ten Rengi 12x1Kg Beyaz 12x1Kg Beyaz 4x5Kg

Her Terldl kudlonima wpgun muhfesem seleer homurlary

Puratg'é V‘\ Puratg'é

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortagimiz
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VD[N TAM Evden Pastam Uriinleri

Evinde pasta yapmak isteyenlere Puratos tan bir yenilik dana! Kullanimi kolay temel pastacilik tiriinleri ile evde de
muhtesem pastalar yapabilirsiniz. P ~
‘dllﬂ\i
e
LVDEN PASTAM

4015731 4015734 4015732 4015733 eare] ;-215282 -
Tegral Savoie Sade  Tegdradl Savoie Kakao  Cremyco Evden Diana Evden Ee?jm pa 1t” r%%;I(HEK
Evden Pastam Euden Pastam Pastam10X1Kg  Pastam 10X1Kg -V Ae” qks C'rbn 1Kg
10X1 Kg 10X1 Kg Toz pastacihk Toz Santi mrenﬂ 'G1mn tgt;wn:is
Sade pandispanya Kakaolu pandispanya kremasi yapimi ic

yapimi icin toz miks ~ Yapim icin toz miks

CHANTYTT MRl T GA == TR =
" 3 111' s
r'. .- --...F ff._ |J.|l|..u t'._-.“ = ..: "_ - Tm
WD[N PASMM = = = = =
4015783 4015784 4015785 4016477 4016483
Chantyvit Evden Tegral Soft Cookies  Tegral Soft Cookie  Tegral Satin Cream  Tegral Satin Cream
r Pastam 10X1 Kg Evden Pastam Kakao Evden Cake Red Velvet Cake Purple Velvet
Krema lezzetinde toz 10X1 Kg Pastam 10X1 Kg 10X1 Kg 10X1 Kg
santi yapimi icin miks Sade Amerikan Kakaolu Amerikan Red Velvet kek yapimi Mor Renkli kek
_ cookie yapimi icin cookie yapimi icin icin kullamma hazir - yapimiicin kullamma
1 kg'lik ambalajlarda miks miks toz kansim hazir toz kansim
paketledigimiz Urlinlerimizle ) ) Lo (&V
evinizde muhtesem lezzette En kalitel postacilk driin M?Z@ /)/OKWLVM/ZA
pastalar yapmanizi saghyoruz

wsta i of(on/wm./g !/

_

Purato Puratos

Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz
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Belcolade Origins Noir Belcolade Origins Lait Lezzetin

kokenine

doniis

Belcolade Origins sizi her seyin

basladigr yere bir yolculuga cikanyor.
Yerel ve otantik fermantasyon tekniklerin
kullanarak nadide kakao cekirdeklerinin lezzet

solenine donustligl bu essiz deneyimin ilk
duragina yolculuda hazir misimz? Belcolade

Origins Urlin grubu, 6zgtin lezzetini farkh
cografyalardaki 6zenle secilmis benzersiz kakao
cekirdeklerinden alan 0zel bir cikolata serisidir.
Gelin, cikolata sevdalilanna bu essiz deneyimi
yasatmak icin Belcolade Origins serisiyle lezzet
kokenine yaptigimz yolculukta siz de yer ahn.



@ @
Belcolade Belcolade

THE REAL BELGIAN CHOCOLATE THE REAL BELGIAN CHOCOLATE

Selection Selection

Belcolade, geleneksel yontemier ile sadece Belcika'da Uretilen gercek Belcika cikolatasidir.
Ozenle secilen kakao cekirdeklerinden, yillann getirdigi tecrtibe ile Uretilen cikolata, tUketicilerin

Belcolade Drop (Para) Belcika Cikolatalan
beklentilerinin dtesinde bir lezzet sunmaktadir.

i - '__. o [Essizlezzet

i ; -I| - " e %100 kakao yad

' a \ & - g l"‘. e Sadece Belcika'da cikolata Ureten tek Belcika markasi
Helcohac: Belcolade , Belcolade | e Hem pastaciik hem de cikolata uygulamalan icin uygun

Belcolade Blok Belcika Cikolatalan

4001656
4001614 4001725 Belcolade Blanc Selection
Belcolade Noir Selection Belcolade Lait Selection Drop X605/ 2 . .
Drop C501/3 Drop 03X5/3 Drop Kuvertiir - Beyaz i il i r — ' ji
Drop Kuvertiir - Bitter Drop KU}I’ErtKUV - Sutlu 15 Kg ! " e b " ! i "
15 K 9 s - b - A -
; o B | P g w0 Ve [
Beiotacky . Beleoiady i W Bokolagy :
: y . > y i - ;) W >
Belcolade Cubuk Cikolata Belcolade Kakao Yag Belcolade Damla Cikolata e g’ ~ [ ‘h‘f-“ ~ *
3 4102104 4102228 4102176
Belcolade Noir Selection Belcolade Lait Selection Belcolade Blanc Selection
o - Block C501/] Block 03X5/] Block X605/]
-~ W Blok Kuvertiir - Bitter Blok Kuvertdir - Stitlu Blok Kuvertiir - Beyaz
& ﬁhh‘. 2,5Kg x 4 2,5Kg x4 2,5Kg x4
AT AV 01T AR Bokolade =
Ii_- PRelLLl il |

.“ | ‘ . | f

LOOL576 4100240 3 i
Belcolade Belcolade Grains el 1 \ "

4000564
Belcolade Noir b
Selection Cubuk Kakao Yagi Noir Selection & i - jﬁﬁ
Cubuk Kuvertiir - Bitter 8 Kg Damla Kuvertiir - Bitter w
1,6 Kg x 15 INCET: 10 Kg Fokotaly

l .
ol
4100645
Belcolade Sekersiz
Noir Selection

Blok Kuvertiir - Bitter
25 Kg

Purat(;;'é
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Son 100 uil icinde, yenilige duydugumuz tutku
ve yaptigimiz her isi daha iyiye tasima arzusu
yol gostericimiz oldu. Kurdugumuz yakin iliskiler,
yukselme ve beklentilerin 0tesine gecme konusunda
bize her zamanilham verdi. Puratos, 4 kitada 100'den
fazla ulkede ekmekcilik, pastacihk ve cikolatacihk
alanlannda tam 100 yildir Urtin ve hizmet sunuyor,
Puratos Turkiye olarak 15 Ocak 2020 tarihinde
gerceklestirdigimiz coskulu ve keyifli gala yemegiyle
100. yasint kutladik. Gecmisten guntimuze 100 yilhk
sertivenin notlarina bakalim ve 1919'dan bu yana
aile sirketi olarak hep beraber gelecedi insa etmeye
devam edelim.

2000’1er ?

Uriin portfoyiimiiziin
gelistirilmesi

Puratos, yeni Urlnlerin piyasaya
surilmesiyle beraber Puratos’un
finnailar, pastaneler ve cikolatacilara
yonelik Urtin portfoyunu daha da
genisletmesini sagladr.

R 70%er

Gelisimdeki yolculugunda bir
sonraki seviye

Rekabetin gelismesiyle Puratos,
zaman icerisinde Kuzey ve Gliney
Amerika, Afrika, Orta Dogu ve
Asya’da yeni pazarlar acti

Hindistan’in Mumbai kentinde

Saghik ve Refah her zaman
onceligimiz oldu

Geng sirket o donemlerde 36'dan
fazla urline sahipti.

Puratos bir garajda dogdu
Puratos, Belcika'nin Briiksel kentinde
kuruldu.

Yenilik genlerimizde var
Yeni Urtin arayisy, sirketin genlerine

ilk Finncihik Okulu’nun acihs:
Imkanlan daha kisith olan gencleri
desteklermek ve sektorimUzde
cahsmalan icin gerekli olan
nitelikleri kendilerine kazandirmak
icin bir finncilik okulu acmaya karar
verdik. GUnimuzde Finncilik Okulu
Vakfi, Hindistan, Brezilya, Meksika
ve Guney Afrika'da bulunan finncihk
okullanna yatinm yapiyor.

Puratos Tiirkiye eksi maya
uretimine basladi Tiirkiye'de
yapilan yatinm gelistirmek
lizere Izmir'de yeni bir liretim
tesisinin temellerini atti
Puratos, Ocak 2020 itibariyle
Turkiye'de eksi maya uretimine
basladi. Ceure dostu ve teknolojik bir
altyapyla insa edecedi fabrikayla
dolasti. Anket sayesinde trendlerin ekmekgilik, pastaciik ve cikolata
nasil evrildidi takip ediliyor ve yeni sektdrlerine yatinm yapmaya devam
trendler ortaya cikarihyordu. ediyor.

Ekmekcilik, pastacilik ve
cikolata alaninda ilk tiiketici
anketi; Yarinin Tatlan
Puratos, ekmek, pasta, pastane ve
cikolata ile ilgili algr ve davramslan
hakkinda tiketicilerden veri
toplamak icin ilk kez diinyays

- I &
Puratos’un 100. Y1h
Urlin yelpazesi yaklasik yliz Ulkede

T . . .

Tiim liretim siirecinde Essiz Eksi Maya

iyice islendi Ahnan ik patent, an bah
bazh bir kabarticiydr.

Groot-Bijgaarden’daki genel
merkez ve ikinci neslin dogusu
Puratos, glinlimUzde sirketin genel
merkezinin bulundugdu, Belcika'mn
Briiksel kenti eteklerindeki Groot-

uzmanlasiyoruz.

Sektorde ytiksek performansh bir
hamur gelistirici veya ekmek karsimi
icin gerekli ttim yapi taslann Ureten
tek sirket. Sapore eksi maya serisini
piyasaya surtlmesi bu dénemlere
denk gelir.

Kiitiiphanemizin Acihsi

Cesitli bolgelerden eksi maya alip
bunlan Belcika'mn dogusunda 6zel
olarak insa edilmis kiuitliphanemizde
sakhyoruz. Su anda burada,
diinyamn dort bir yanmindan getirilmis
yuz yirmiden fazla eksi mayau
muafaza ediyoruz ve boylece,
ekmedin biyolojik cesitliliginin ve
mirasinin korunmasinda énemli bir
rol oynuyoruz.

finnailar, pastacilar, cikolatacilar,
perakendeciler, endustriyel
kuruluslar ve gida hizmeti
sirketlerinden olusan zincirin
tamamina Urin saghyor.

g 80%er |

Gercek Belcika cikolatasi
Belcolade'in dogusu
Belcolade1n kasifleri, oldukca farkl
ve benzersiz niteliklere sahip kakao
cekirdeklerini aramak CUzere diinya
capinda bir gezintiye ciktilar.

Kakao izinde: Siirdiiriilebilir
kaynak kullanma konusuna
oyunun kurallarini degistiren
bir yaklasim

Ustun lezzetin yakalanmasina
odaklanan ve ilgili tum taraflar icin
daha fazla deder yaratan Kakao
|zinde program, cikolata standardin
yeniden tammlayan tek surdurdlebilir
kakao tedarik programdir.

Bijgaarden bdlgesine tasindi. Puratos
tarihinin yansina gelindiginde ailenin
ikinci nesli de sirkete katiimaya
baslad. Yenilikci Urtinler ve Uriin
yelpazesinin cesitlendirilmesi ile
Puratos'u yeni bir uluslararast acihm
cadina sokacaklard.




|s ihtiyaclanmza, Uretim sUrecinize,
ekipmammniza ve bitmis Urlinlerinize
uyarlanmis yuksek kalitel1, yenilikci
hammaddeler Uretiyoruz.

Teknik seminerler, tadimlar, konsept
gelistirme ve recetelerle her zaman
musterilerimizin yamndayiz.

Kalite

Teknik
Destek

 Tuiketici egilimleri, davramslan ve - Musteri sikayetlerine mzh ve etkin
- tercihleriyle ilgili yaptigimiz arastirma . cOzUmlerimizle, sertifikasyonlanmzla
- sonuclanm, Urtin gelistirmelerine ilham . ve zamamnda Uriin teslimatimizla
. kaynadi olmast icin musterilerimizle ' :

- pavlasiyoruz hizmette mukemmelligi hedefliyoruz.
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Yeni fikirleriniz icin giivenilir ortaginiz




