KEK YAPILIS| -
Kek icin Malzemeler

Butiin malzemeler mikserde 8 dk yiiksek Tegral Savoie 10009
hizda cirpilip tepsiye istenilen yukseklikte Su 200g
dokalar. Yumurta 1000g
Mixo 10g
Konveksiyonlu firinda 190 C’de 7-8 dk

Tas taban firinda 210 C’de 8-9 dk pisirilir.

.
Krema icin Malzemeler
Cremyvit ve su mikserde orta hizda 4 dk Cremyvit 4009
cirpilir. 1 dk dinlendirdikten sonra Whippak | Su 1000g
ilave edilip 3 dk daha hizli devirde cirpilir. Whippak 1509

PASTANIN YAPILISI

Hazirlanan sarma kekin Uzerine krema surulip muz konulur ve daha sonra kek sarilir.
Istenilen ebatlarda kesilip Uzerine pudra sekeri elenir ve istege gore dekore edilir.

Puratg'é

Yeni fikirleriniz i¢in giivenilir ortagimz



Muzlu Rulo Pasta

' Muz ve kremanin mukemmel birlesimi. Yumusak
i pandispanya ve krema ile lezzetlendiriimis bu pastaya asla
| hayir diyemeyeceksiniz.

‘Whippak

Bitkisel Santi

v Miukemmel hacim
v Lezzet

Musteri Avantajlari

v Yuksek kalite
v' Standart Urlin
v" Daha az atik

v
v
v

Tegral Savoie

Pandispanya Miksi

v" Kullanima hazir

Cremyvit

Pastacilik Kremasi

Ozel lezzet

Ozel yapi

Donmaya ¢6zinmeye
dayanikli

Pismeye dayanikli

v" Donmaya ve ¢éziinmeye dayanikli

v' Mukemmel yapi ve tasliyicilik

Tuketici Avantajlari

v" Yeme kolayligi
v Mukemmel lezzet
v Standart kalite
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Yeni fikirleriniz i¢in giivenilir ortagimz



